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Исх. №___
От «___»____________2019 г
Ответное письмо от компании «Масло Дел»
Для Galim Baytuk 
на пост «Что в молоке твоём?»
Мы всегда заинтересованы донесением информации о  натуральности наших продуктов, и пользуясь этим случаем рады донести информацию до общественности. Из-за некоторых мифов и недобросовестных производителей среди общественности страдает репутация и добросовестных производителей. 

Всем известно, что состав молока зависит от рациона корма животного. В живое коровье молоко могут попадать растительные жиры через потребляемый корм.  

1. Натуральное коровье молоко всегда содержит в своем составе холестерин, содержание которого зависит от жирности молока. Чем выше жирность, тем выше его значение (1 %- 3,2мг, 2 %-10 мг, 3,5%-15 мг, 6% -23 мг) и если в анализируемых  Вами пробах  молока, холестерин не обнаружен,  то  это и есть самая  настоящая  фальсификация.

2. Сбалансированный рацион кормления животных  в настоящее время у Нас включает  высокобелковые протеиновые кормовые добавки,  в частности  жмыхи и шроты, отходы переработки растительных масел и «защищенные жиры». Этим и объясняется наличие фитостеринов в молоке.
Поэтому в данном случае обнаружение фитостеринов (Брассикастерин, Кампестирин, В-Ситостерин) это приемлемо для натурального молока. 

3 . 

Этим же лабораторным центром «Antigen» и аккредитованной лабораторией г. Алматы нами тоже была  проведена экспертиза образца на содержание Линолиновой кислоты. Экспертиза показала что данные одной и той же пробы в двух центрах сильно разнятся (12,06% и 32,863%), что ставит под сомнение корректность представленных данных. 
Обвинять производителей в фальсификации на основании одного вида анализа, сделанного в одной лаборатории не правомерно. 

В РК не мало аккредитованных лабораторий, но с подобными расхождениями цифр мы не раз сталкиваемся, что доказывает необходимость создания единого лабораторного центра. Проводя собственные лабораторные экспертизы мы даем одновременно одинаковую пробу в разные лаборатории для получения достоверных данных. 

РАНЕЕ БЫЛИ ПРОВЕДЕНЫ ЛАБОРАТОРНЫЕ ИССЛЕДОВАНИЯ ОБРАЗЦОВ НАШИХ ПИЩЕВЫХ ПРОДУКТОВ на Молоко питьевое ультрапастеризованное «Петропавловское» жир. 3,2% в трех центрах:

1. Филиал Республиканского государственного предприятия на ПХВ «Национальный центр экспертизы» Комитета охраны общественного здоровья РК по городу Алматы (Дата 08.05.2019)

2. Испытательный центр  ТОО «Центр сертификации продукции, услуг» (Дата 03.05.2019)

3. Филиал РГП на ПХВ «Национальный центр экспертизы» КООЗ МЗ РК по Кызылординской области (Дата 30.04.2019)

Вид испытаний: контрольный

Заключение: соответствует нормативным показателям.

На основании вышеизложенного просим опровергнуть предоставленную вами информацию от обвинительного характера в пояснительный.

Иначе для отстаивания чести Компании оставляем за собой право подать на вас в суд за клевету и некомпетентность.

Генеральный директор:                                                                                            П.Г. Селиванов
Исп. С. Оспанова:     258 49 90
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